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05 Wirra Wirra Churchblock “CSM” SA
05 Cape Mentelle “Trinders”
Cabernet Merlot WA
04 Leabrook Estate Cabernet Franc
Adelaide Hills SA
07 Mitolo Sangiovese Rose, SA

05 O’Leary Walker, Clare Valley SA

06 Capelvale, Pemberton WA

06 Mitolo “Jester” McLaren Vale SA

04 Sandalford, Margaret River WA

04 Parker Coonawara Estate

“Terra Rossa” SA

05 Wirra Wirra “The Angelus” McLaren Vale SA
04 Mitolo “Serpico” McLaren Vale SA

04 Henschke “Cyril” Eden Valley SA
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01 Aldo Conterna Quartetto (Piemonte)
Nebbiolo, Bar bera, Cab Sauvignon, Merlot
98 Bricco Barolo Brunate (Piemonte)
Robust, intense concentration of fruit

00 Aldo Conterno Barolo Cicale (Piemonte)
Intense, long palate

01 Aldo Conterno Barolo Colonnello

99 Gaja Barbaresco (Piemonte)

100% Nebbiolo, excellent

01 Agricola Allegrini ‘Amarone’ (Veneto)
Rich and intense

02 Argiano Brunello di Montalcino (Toscana)
Sangiovese classic

02 Argiano Solengo Montalcino (Toscana)
Cabernet Sauvignon, merlot, syrah

04 Antinori Tignanello (Toscana)

80% Sangiovese, 20% Cabernet. Aristocratic
00 Ca’Marcanda Bolgheri (Toscana)
Excellent blend

00 Antinori Guada Al Tasso (Toscana)
Cabernet Sauvignon, merlot, syrah

01 Ornellaia (Toscana)

A full bodied red of Cabernet and Sangiovese
02 Ornellaia (Toscana)

98 Antinori Solaia (Toscana)

Cabernet Sauvignon and Sangiovese. Excellent
01 Sassicaia Cabernet Sauvignon

One of Italy’s best red wines

00 Isole e Olena ‘Cepparello’ (Toscana)

The finest from the Chianti hills
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